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UNSER WASSER ZUM BACKEN UND TRINKEN.
Sprudelt aus der Tiefe der Region und wird mit
Granderwasser neu belebt, ehe es in unseren
Teig darf.

MEHL. Sind hochwertige Auszugsmehle aus der
Region.

BROT. Fiir all unsere Brote verwenden wir aus-
schlieBlich unseren selbst hergestellten Natur-
sauerteig. Dieser sorgt fur Frische und den guten
Geschmack!

BURGERBROTCHEN. Unsere Burgerbrétchen
werden aus feinsten Getreidesorten aus unserer
Region hergestellt.

BURGER. Unsere Burger werden aus 100% Rind-
fleisch aus der Region hergestellt. Alternativ stehen
unseren Gasten auch Hahnchen oder vegetarische
Burger zur Auswahl.

Uber die Jahrzehnte sind wir mit unseren Aufgaben gewachsen,
um den Anforderungen der heutigen Zeit und dem grof3en Bedarf
gerecht zu werden. Was uns auszeichnet, haben wir uns bis

heute bewahrt.

Seit inzwischen 80 Jahren backen wir von Schwerdtner mit traditio-
neller Handwerkskunst, besten Zutaten und viel Liebe - vom
taglichen Brot oder Brotchen liber feines StiRgebéck bis hin zu
individuellen Torten.

Wir sind nach wie vor ein traditioneller Familienbetrieb und stehen
persdnlich fiir die Qualiat unserer Produkte ein. Die Herstellung

ist klassisch handwerklich, so wie unsere Kunden es von uns
kennen und lieben. Wir wissen eben, was sich fiir echte Backer und
Konditoren gehort — und wir wissen auch, wohin wir gehoren.

Als alteingesessener Traditionsbetrieb fithlen wir uns der Region
besonders verbunden. Wir verwenden Zutaten aus heimischer Pro-
duktion, geben vielen Menschen eine Perspektive und wirtschaften
bewusst nachhaltig, damit wir auch kiinftig noch viele Jubilden
begehen kénnen.

Unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern danken wir fiir ihren
tdglichen Einsatz unseren Geschéftspartnern fiir die gute Zusammen-

arbeit und vorallem unseren Kunden in ganz Sachsen fiir ihre Treue!

Ihr Wicky Loffler

Konditormeister und Geschaftsfiihrer

PIZZATEIG. Unser Pizzateig wird mit hochwerti-
gen Rohstoffen von unseren Backern in unserer
Backstube hergestellt und im Steinofen gebacken!

EIS. In unserer Eisproduktion werden taglich 20
verschiedene Sorten Eis aus heimischen Rohstoffen
hergestellt!
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FRUHSTUCK

Schwerdtner’s Friihstiicksteller
2 Schwerdtner BrétchenP™ B3, Butter®, Konfitiire,
Kdse" ©, Salami®’ & Schinken® %7

Franzosisches Friihstiick
2 goldgelbe CroissantsP" ¢, Butter®, Konfitiire,
Honig, Nutella'* ®M "2 & garniert mit frischem Obst*

Kasefriihstiick

Verschiedene Frisch- & Schnittkésesorten
garniert mit frischem Obst?, Butter©,

2 Brétchen®'™P3 & 1 Glas Orangensaft

1,14,G

Sachsisches Friihstiick

Hausgemachtes BrotP™?*, Butter ©, 2 BrotchenP™?>, Kése' ©,
Salami®’, Schinken® %7, Konfitiire, Honig,

1 gekochtes Ei*, 1 Stiick Eierschecke™ ' D1 G

& 1 Glas Orangensaft

Vitales Friihstiick

Vollkornfriichtemisli> P" P3 P4 mit Milch®

oder Joghurt" *©, Obstschdlchen®, Putenbrust? %7 1014,
Frischkdse” '* ¢, Tomate, Butter®, Vollkornbrot®'P3,
dunkles Brotchen®"P> & 1 Glas Multivitaminsaft

Schlemmerfriihstiick fiir 2 Pers.

4 Brétchen®'™P3, 2 gekochte Eier”, Kdse' ©,

Salami?’, Schinken® %7, Butter®, Konfitiire, Honig,
Nutella™ M2, 2 Stiick Kuchen™ '** P © nach Wabhl,
2 Gldser Orangensaft & 2 Gléiser Sekt% >

Getrankeempfehlung
Frisch gepresster Orangensaft* 0,2 |
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mit Butter® & 1 ofenfrisches Brétchen

Riihrei“natur
Riihrei*mit Schinkenspeck?’
Riihrei“mit Tomaten und Kase' ¢

3 Spiegeleier” mit gebratenem
Bacon?¢’

D1-D5

FRUHSTUCK-
EXTRAS

Portion Butter®¢

Konfitiire, Honig od. Nutella™ "~
Gekochtes Ei*

Schinken?2¢7, Salami2” oder Kase' ¢
2 Scheiben 3 Scheiben 2 Scheiben
Portion Frischkase©

Portion Fruchtjoghurt¢

Frischer Obstsalat”

Vollkornfriichtemiislis o b3 04
mit Milche¢ oder Joghurt¢

B8 VORSPEISEN

Ofenwarme Hausbrot-Sticks />

mit einem Dip lhrer Wahl
Kréiuter-¢ oder Knoblauchdip™ ¢’

SiiBkartoffelpommes

mit Kréiuter-¢ oder Knoblauchdip™ ¢’

Pommes frites
mit Ketchup und Mayonaise”* X

Kartoffelspalten

mit Kréiuter-¢ oder Knoblauchdip™ 7

Bruschetta
gerdstete Baguettescheiben mit Tomaten
in Knoblauch-Basilikummarinade

D1,D2

Ofenkartoffel mit Krauterquark®

Bunter Salatteller
Joghurtdressing® © & 1 ofenfrisches
Schwerdtner Brétchen®" P3

Chefsalat

Salate der Saison, Schinkenstreifen
Késestreifen' ©, Joghurtdressing”™ © &

1 ofenfrisches Schwerdtner Brotchen®" 23

2,6,7 ;A
, Ei”,

Schopska-Salat
Tomaten, Paprika, Gurken, Fetakdse®, Essig-Ol-Dressing’”
& 1 ofenfrisches Schwerdtner Brétchen®" 23

Tomaten-Mozzarella¢-Salat
Tomaten- und Mozzarellascheiben® mit Basilikum,
Olivenél, Balsamicodressing™”' & 1 ofenfrisches
Schwerdtner BrétchenP" P3

Fitness-Salat

Salate der Saison mit gegrillten Hidhnchenstreifen,
Joghurtdressing® © & 1 ofenfrisches

Schwerdtner BrétchenP" D3

Schwerdtners Brotsalat®

Backcamembert Donut®P' & Honig-Senf -Dressing®*P K
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SNACKS
WARME
GERICHTE

Hausgemachte

Kartoffelsuppe?s¢71/
mit Wiener26.7.8.10 & 1 ofenfrisches Brétchen®’ P

Tomatensuppe’ “>"¢
mit CroGitonsP1-D5 & Sahnehdubchen®

Soljanka1,2, 6,7,89 14,D1,K, G
mit 1 ofenfrischen Brétchen®™®* & Sahnehdubchen®

Wiirzfleisch# o6/
Héhnchen-Putenragout im Néipfchen mit Kése ©
iiberbacken, Zitrone* & 1 ofenfrisches Brétchen®'™>*

Paar Wiener26781
mit 1 ofenfrischen Brétchen
mit Kartoffelsalat®* &% K

D1-D5

Omelett”

mit Tomate Mozzarella®

2,6,7

mit Schinken und Champignons

mit Wiirzfleisch® P &/

% BROTZEIT

Schinken-Kédsetoast
Toast®" mit Schinken? %7 & Kéise™ © gebacken

Toast Hawaii
ToastP! mit Schinken? %7, Ananas & Kéise" © (iberbacken

Strammer Max
RoggenmischbrotschnitteP" % P> mit Schinken? 57
& 2 Spiegeleiern”

KINDER-
GERICHTE

Spaghetti®’ Napoli
mit hausgemachter Tomatensof3e
aus sonnengereiften Tomaten

1,D1

Spaghetti®’ Bolognese

mit HackfleischsoBe P’

Kinderpizza®'c
2 Beldge zur Wahl

Kinderpizza®' ¢
belegt mit Wiener Wiirstchen %7810
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Wadihlen Sie bitte Ihr Brotchen zu lhrem Burger aus:
Burgerbrotchen? oder Sesambrotchen:?
Alle unsere Burger werden mit frischem Salat, roten Zwiebeln, sonnengereiften Tomaten und
sowie einer kleinen Salatgarnitur zubereitet.

Schwerdtners Burgersof3e” 144 ¢ K

RINDFLEISCH’ s,

Brotbacker
mit saftigem Rindfleisch”

Cheeseburger’
zusdtzlich mit Kése'©

Schwerdtners Hausburger’
mit Bacon” ° & Kése' ©

Speziale’ "
mit Rucola, Balsamicoglace
& frisch gehobeltem Hartkdise®

14,1

Chickenburger

© mit hausgemachter Remouladensof3e

. Champignon
© mit Rucola, frischen Champignons
: & gehobeltem Hartkdse®

. alla Chef

© mit Backcamembert®®" und Preiselbeeren

MENU-TIPP

mit doppelten Burgerfleisch’

mit SiiBkartoffelpommes,
Brotsticks, Pommes oder
Kartoffelspalten

(Krduter-© oder Knoblauchdip' ©/)

BROTLOSE BURGER

mit doppelt Salat

Rindfleisch

mit Salat, Rucola, gehobeltem Hartkdse®
. und hausgemachter Sof3e

7,14,A,G, J, K

Hahnchenfleisch

mit Salat, Rucola, gehobeltem Hartkcise®
: und hausgemachter Sol3e

7,14,A,G, J, K

Vegetarisch

HAHNCHENFLEISCH

14,A, K

© Halumikdse®, mit Salat, Rucola, gehobeltem
. Hartkdse® und hausgemachter Sof3e

7,14,A,G, J, K

VEGETARISCH

Backcamemberte?’

©mit Rucola und Preiselbeeren

- Halumiburger®
© mit Rucola, PestoH4 G
. &frisch gehobeltem Hartkéise®
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PIZZA
v DIENSTAG - PIZZATAG
- auf alle groBen Pizzen 20% Rabatt -

Pizza®’ Margherita
mit Tomatensof3e, Mozzarella® & Oregano

Pizza® Gartnerin
mit Tomatensol8e, Mozzarella, Zwiebeln,
Knoblauch & Oregano

Pizza” Quattro Formaggi
mit TomatensofBe, Mozzarella®, Parmesan®,
Gorgonzola®, Gouda’® & Oregano

Pizza® Salami
mit Tomatensof3e, Mozzarella®,
Salami®”'* & Oregano

Pizza”’ Prosciutto
mit Tomatensof3e, Mozzarella®,
gekochtem Schinken®®’ & Oregano

Pizza® Prosciutto e Funghi
mit TomatensoBBe, Mozzarella®, gekochtem Schinken®5”,
Champignons & Oregano

Pizza” Hawaii
mit Tomatensof3e, Mozzarella®,
gekochtem Schinken®%7, Ananas & Oregano

Pizza® Tonno
mit Tomatensol3e, Mozzarella®,
Thunfisch, Zwiebeln & Oregano

Pizza” Diavoli

mit Tomatensol3e, Mozzarella®,
scharfer Salami?’, Paprika, Peperoni,
roten Zwiebeln & Oregano

Pizza® Calzone
mit Tomatensol3e, Mozzarella®,
gekochtem Schinken® 7, Salami?” 14,

Champignons, Paprika & Oregano

Pizza”

Quattro Stagioni

mit Tomatensof3e, Mozzarella®,

Schinken? %7, Champignons, Ei*, Oliven® & Oregano

Pizza® Schwerdtner
mit Tomatensol3e, Mozzarella®,
Rucola, Parmaschinken & gehobeltem Hartkdse®

Pizza’ Spinaci

mit Tomatensol3e, Mozzarella®,

Pinienkernen, Blattspinat, gehobeltem Hartkdise®,
Oregano & Ei*

PASTA

DONNERSTAG - NUDELTAG

Wéihlen Sie Ihre Pasta zu lhrer Sof8e aus:

SPAGHETTI” - RIGATONI”
Napoli

mit hausgemachter Tomatensof3e
aus sonnengereiften Tomaten

1,D1

Bolognese'’”’
mit Hackfleischsof3e

Aglio-Olio

in einer leckeren Knoblauch-Olivenél-Sauce & Chili

1,D1

Caprese
mit Mini-Mozzarella®, Kirschtomaten, Pesto"* ¢,
Basilikum & frisch gehobeltem Hartkéise®

Schweinegulasch’ s«
lecker - klassisch - hausgemacht

Zu allen Gerichten servieren wir lhnen frisch gehobeltem
Hartkdse®.

- auf alle Nudelgerichte 10% Rabatt -
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HEISS-
GETRANKE

Tasse Kaffee”

Pott Kaffee”

Kdnnchen Kaffee”

Tasse Kaffee - koffeinfrei
Kdnnchen Kaffee - koffeinfrei
Milchkaffee’ ¢

Cappuccino’®

Espresso’

Espresso Macchiato’’¢

Latte Macchiato’’ ¢

Latte Macchiato’’ ¢

verfeinert mit Zimt 2>, Vanille?,
Haselnuss” 2> oder Karamell’

Kaffee Mexikanisch
Kaffee!!, Kakao® & Sahne®

Heisse Milch¢
Heisse Schokolade ¢

Heisse Schokolade™¢
mit Sahne®

Heisse Schokolade'*¢
mit Sahne®, verfeinert mit Zimt %>,
Vanille?, Haselnuss" %> "2 oder Karamell’

Heisse Zitrone*

Glas Tee
Pfefferminze, Friichte, Griin'’, Kréiuter,
Schwarz'" oder Kamille

(AN ALKOHOLISCHE

Irish Coffee
Kaffee'', 2 cl Irish Whisky %° & Sahne®

Kaffee Hollandisch

Kaffee'', 2 cl Eierlikér % & Sahne®

Kaffee Baileys

Kaffee'’, 2 c/ Baileys %" ' © & Sahne®

Russische Schokolade'“¢
Schokolade' €, 2 cl Rum® & Sahne®

Glas Glithwein®>7'
saisonbedingt

Glas Glithwein?s7!
mit Schuss, saisonbedingt

Glas Grog’
(4 cl Rum)

=9 HEISSGETRANKE

Produkte aus
Lobauer Backerei
ausgezeichnet

i Lobau

Das Testzentrum Lebensmittel der
Deutschen Landwirtschaftsgesell-
schaft (DLG) hat die Bickerei
Schwerdtner aus Lobau jetzt wie-
derholt fiir die Qualitit ihrer Pro-
dukte ausgezeichnet. Das Unter-
nehmen erzielte bei der internatio-
nalen DLG-Qualititspriifung insge-
samt sechs Medaillen. Ausgezeich-
net wurden das Braumeisterbrot
und die Doppel-Semmel mit Silber,
vier Brotsorten erhielten eine Bron-
ze-Medaille.,

DLG-pramierte Produkte miissen
sich einer umfassenden sensori-
schen Analyse unterziehen. Hier
werden Geruch, Geschmack und
Aussehen getestet, erkldrt Regina
Hiibner von der DLG. Ahnlich wie
beim TUV fiir Fahrzeuge gehe es da-
rum, ob Produkte handwerklich
einwandfrei hergestellt sind und
den Standards in ihrem Bereich
entsprechen. An der DLG-Prifung
nahmen 370 Unternehmen mit
3 200 Produkten teil. Die Prifung
ist freiwillig, immer mehr Firmen
wiirden sich daran beteiligen, so
DLG-Sprecherin Hiibner.

Die Produkte der Backerei
schwerdtner sind bereits in der
Vergangenheit mehrfach von der
Deutschen Landwirtschaftsgesell-
schaft ausgezeichnet worden. (gw)

ALKOHOLFREIE
GETRANKE

Pepsi’>"
Mirinda’?
7up
Spezi'>"
Apfelschorle

Durstloscher
Erdbeerschorle

Menschel Limo
Himbeerbrause™

Mineralwasser
Classic, Medium oder Pur

Tonic™ ™
Ginger Ale'" ™

Rhabarberschorle’’ *

SAFTE
NEKTARE

Orangen-Saft
Apfel-Saft
Multivitamin-Saft
Erdbeer-Nektar
Sauerkirsch-Nektar
Bananen-Nektar’

Kirsch-Bananen-Nektar’
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; Im Hilton Hotel in
" Dresden wurde am

Sonnabend, dem
} 5.10.2002 die bron-
zene Statue, einen
halben Meter hoch

SEKT

Havanna Club 3 Jahre? Bernhard Massard

. . und an die acht Kilo Tradition?s’

Paddy Irish Whlskey‘“ schwer verliehen. Es halbtrocken / trocken
R ist der »OSKAR fir
Eierlikoro4 den Mittelstand 2002«.
Fir diesen bereits zum
Baileys®' ¢ 8. Mal in Folge ausgelob-
ten Wirtschafts- und
Jagermeister?’ Medienpreis wurden 1669

mittelstandische  Unter-
nehmen durch Kammern,
Verbande, Regierungspra-
sidien, Landratsdmter und
Blrgermeister vorgeschla-
gen und von 69 Juroren be-
wertet.

Zwei der insgesamt zehn
sachsischen Preistragern des begehrten
Wirtschafts-Oskar kommen aus unserem
Landkreis — die traditionsreiche Lébauer Ba-
ckerei Schwerdtner GmbH und die SSL Ma-
schinenbau GmbH Lébau. Fur die Unterneh-
men ist das die groBte Auszeichnung, die ein

@WEIN

WEISSWEINE

Riesling®>'
Weingut Bretz, trocken

Miiller-Thurgau®>’

Weingut Bretz, halbtrocken

mittelstandisches Unternehmen in Deutsch-
land (iberhaupt bekommen kann. Der Oskar
2002 - so die Juroren - sei auch Lohn flr ei-

ne »kontinuierlich gute Entwicklunge«,

»OSKAR fiir den Mittelstand 2002«

Damals und Heute

60 Jahre Bickerei und Konditorei Schwerdtner -
45 Jahre in Lobau

Die Biicherei ist von der Stadi Libau nominicrt
fiir den Wirtschalispreis.

n _—
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Lobau

»Ein Oskar fiir den Mittelstand 1997 «

Die Biickerei und Konditorei Schwerdiner,
so der traditionelle Name, er war Ver-
pllichtung und Herausforderung zugleich.
Deshalb wurde der Sprung nach vom
gewagt, 1937 griindete Walter Schwerdiner
das Unternechmen in Lauban/Schlesien.
Nach Aussiedlung wurde das Unternchmen

—

Ja, an der Arbeit in der Backstube hiingt

mein Herz — das ist mein Fache, sagt der

Seniorchef. »Und deshalb besteht all mein
Biickerchrgeiz darin, ohne chemisch-syn-
thetische Backmittel zu arbeiten. Sehr
wichtig ist fiir uns. daB wir unser Mehl aus
dem séichsischen Getreideanbau erhalten.

a8 4 HW §N

1952 in Lobau weitergefiihnt. 1975 wurde
es vom Schwiegersohn Siegfried Loffler
und dessen Ehefrau iibernommen. Mit der
Wende wurde die alte Betriebsstiitte zu
Klein, Mit schr hohen Kreditbelastungen
entschied man sich fiir den Neu- und Aus-
bau einer Industricbrache auf der Breit-
scheidstrabe in Lobau.

Sich der Sache und den Menschen verant-
wortlich fiihlen heibt, jeden Tag und jede
Arbeit mit neuer Wertschiitzung beginnen
—auch noch mit 60 Jahren. Im Februar 1997
beging der Seniorchel Siegfried Liffler
seinen 60. Geburtstag. Tiglich steht er
noch selbst ab 4.00 Uhr in der Backstube.
»lIch wiire ein schlechter Biicker, wenn ich
nicht selbst den Teig in den Hiinden hiitte.

Mit unseren OKO-Produkten leisten wir
unseren Anteil fiir die Schonung der Um-
welt. Unser Schwerdtner Brot mit Natur-
saverteig und Jodsalz trigt zur gesund-
heitsbewuBten Emiihrung bei. Es sind tiig-
lich {iber 20 Sorten Brot und 12 Semmel-
sorten im  Angebot.  Selbstverstiindlich

werden fiir unsere Produkte Qualitiits-
Rohstoffe verwendet.« Das Unternehmen
hat seit 1990 42 Lehrlinge im Biicker-,
Konditor- und Verkaufsbereich ausgebil-
det. Ebenfalls wurden 100 Dauverarbeits-
pliitze fiir die Region geschaffen. Das An-
liegen unserer Familie ist es, diese im pro-
duktionsarmen Randgebiet der Oberlau-
sitz und Niederschlesien geschafTenen Ar-
beits- und Ausbildungspliitze zu erhalten.
Dies zu verwirklichen hat unsere Familie

= einen sehr hohen persinlichen Einsatz (14

Stunden tiglich), viel Kraft, viele Ideen
und vorallem eine hohe Risikobereitschaft

bei der Kreditaufnahme abverlangt. Leider
bleiben durch diese Belastungen ge-
sundheitliche Probleme nicht aus. Nur im
Zusammenhang mit dem bedingungslosen
Einsatzund dem Zusammenspiel aller Mit-
arbeiter und Beteiligten, war und ist es
moglich, diese Aufgaben zu bewiiltigen.

ROSEWEINE

Fleur de Rosé’>’
Weingut Bretz, trocken

ROTWEINE

Dornfelder??’
Weingut Bretz, trocken

Spatburgunder?®>’

Weingut Bretz, halbtrocken

Weinschorle?>'

FASSBIERE"

Radeberger Pils° >
Radler’®:

Diesel 0,1,2,11,D3

FLASCHENBIERE

Schofferhofer Hefeweizen?>' >

Schofferhofer?:
alkoholfrei

Radeberger?
alkoholfrei

* In der Filiale Gerokstral3e kein Fassbier

Radeberger Pils>
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¢ Schwerdiners Restautation ﬁ{ MIXGETRANKE

Tiefendort.

Gnnnaﬁcuh, Sounntag und Montag:

® Groder Bockbier-Ausschauk.

& % Fiir humoristische Unterhaltung sorgt’ Ribes Kapelle.
Reinhold Sdwerbiuer u. Fran.

Aperol Spritz

6 cl Aperol® "2, Prosecco®*' & Soda

Cuba Libre

6 c/lRum® Cola’? " & Limette*

Mojito

6 cl Rum®, Minze, Limette?, Zucker & Soda

Mojito Raspberry

6 cl Rum® Minze, Limette?, Zucker, Himbeeren & Soda

Rum Cola
6 c/lRum®& Cola™% 1

Whisky Cola
6 cl Tullamore D.EW.%°> & Cola ™"

Campari Orange
6 c/ Campari®' & Orangensaft

VITAMINBOMBEN
& BELEBTES
WASSER (.

Frisch gepresster
Orangensaft*

Grander Tafelwasser
still oder feinperlig

HOMEMADE
LIMONADE

Fresh Garden Limonade“
Basilikum, Gurke & Lime Juice® !

Himbeer>“- Granatapfel’ ™
Limonade'’ 2™/

Mango-Maracuja
Limonade?* "/

Ice Tea Peach Pfirsich’2+!

Wahlweise mit Grander Tafelwasser
still oder feinperlig.

MENUGZEITUNG UND SPEISEN GERN ZUMMITNEHMEN!

—

13 taurinhaltig, 14 Aroma
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M Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, N Weichtiere

ZUSATZSTOFFE: 0 enthdilt Alkohol, 1 mit Farbstoffen, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 geschwdrzt, 4 gewachst, 5 geschwefelt, 6 mit Phosphat,
7 mit Antioxidationsmitteln, 8 mit Geschmacksverstdrkern, 9 mit SiilBungsmitteln, 10 mit Nitritpdkelsalz, 11 koffeinhaltig, 12 chininhaltig,

ALLERGENE ENTHALT: A Eier, B Erdniisse, C Fisch, D Glutenhaltiges Getreide (D1 Weizen, D2 Roggen, D3 Gerste, D4 Hafer, D5 Dinkel,
D6 Kamut), E Krebstiere, F Lupine, G Milch und Milcherzeugnisse, H Niisse und Schalenfriichte (H1 Mandel, H2 Haselnuss, H3 Walnuss,
H4 Cashew, H5 Paranuss, H6 Pistazie, H7 Macadamianuss), | Schwefeldioxid und Sulfite, J Sellerie, K Senf und Senfkérner, L Sesam und Sesamél,



